Earl la ferme du sorbier
1955 route de st colombe

01851 Marboz
Tel :06 81 84 61 56

DETAIL DU CONTENU DES CAISSETTES DE QUART OU DEMI-PORC

1/2 Porc a travailler

1/4 de porc simple

1/2 porc travaillé complet

Morceaux bruts avec os
environ 70kg

Environ 15kg

Environ 33kg

- Y% tétede porc

- 2 pieds de porc

- Gorge

- Poitrine avec Coty

- Epaule avec
jambonneau

- Jambon entier

- Longe brut coupé en
deux avec filet
mignon

- Y% foie de porc

- Y% ceeur de porc

- 1 poumon

- 1.5kgde réti filet

- 1.5kgderoti
épaule

- 1kgde rouelle
d’épaule

- 2kgd’escalopes
- 4kg de cotes filet,
cotes

échines(grillades)

- 3 kgd’assortiment
saucisses

- 500g de terrine

- 500 de pate de
campagne

- 500g de pate
croute

- 2kgdecivier

- Epaule:
1 jambonneau % sel

2 kg de rouelle soit deux piéces
1kg de roti
2 kg de sauté

- Poitrine :
Coty % sel sous vide 700 g environ
1 kg de poitrine en tranche
1 kg de lardons
500 g de poitrine roulée cuite sous
vide

- Longe de porc:
900 g de grillade parisienne

600 g de saute de porc

2.5 kg de réti filet

6.5 kg de cotes, cotes échine,
grillades

700 g de filet mignon

- Jambon :
300 g Souris de porc
2 kg de jambon cuit en tranche sous
vide part 2 et part 4

- Transformation :
500 g de terrine
500 g de paté de campagne
600 g de paté croute
6 kg d'assortiment saucisse
2 kg de saucisson sec « prét a
consommer «

Uniguement en frais non sous
vide : 8.25€/Kg

Frais non emballé : 13.50
€/kg

Frais non emballé coupé sauf % sel et jambon
cuit : 14.70 €/ kg

Prévoir 6 caisses minimums
pour le transfert des produits

Sous vide : 14.50 €/kg

Coupé sous vide : 15.70 €/ kg




